FREITAG, 13. JUNI 2025
MASTERCLASSES, SHOW COOKING UND POP-UP-BUHNE

14:30 - 14:45 Uhr // // 2.0G
Interview mit Mario Kotaska & Ralf Zacherl

14:30 -15:30 Uhr// // S41.0G
Viva - Vive la France! Auf der Seine von Paris bis zum Atlantik
15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

15:00 Uhr // // Park-Pavillon
Tristan Brandt & Philipp Zumkeller

15:00 -16:00 Uhr // // S31.06
Cognac Frapin — Meisterwerke aus der Grande Champagne
(Eggerssohn)

15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

15:00 -16:00 Uhr // // S11.0G
Guado al Tasso - Antinori in Bolgheri
35 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

15:00 -15:20 Uhr // // 2.06
Quiz ,Baden"”
Moderation: Natalie Lumpp

15:45-16:00 Uhr // /] 2.0G
Interview mit Antonella Ricci & Vinod Sookar
Moderation: Christine Lasta

16:00 -17:00 Uhr // // $S21.0G //
Bordeaux-Geschichte zum Verkosten — 20 Jahre Marquis de Terme
15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

16:00 -16:20 Uhr // // 2.0G
Quiz ,Italien"
Moderation: Natalie Lumpp

16:30 Uhr // // Park-Pavillon
Mario Kotaska & Ralf Zacherl

16:30-17:30 Uhr // /S31.06G
Saffredi - so geht Maremmal (Le Pupille)

35 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG
AUSVERKAUFT

16:30-17:30 Uhr // // S11.0G
Der Schatz der wiederentdeckten Rebsorten mit Familia Torres
15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

16:30 - 16:50 Uhr // // 2.0G
Weinregion des Emporda
Moderation: Natalie Lumpp



17:00 -17:30 Uhr // // 2.06G
Tristan Brand // Podiumsdiskussion:

Die Welt eines Sternekochs -
Herausforderungen weltweiter Gastrokonzepte
Moderation: Natalie Lumpp

17:00-18:00 Uhr // // S41.06
Nordic Wines am Oresund mit Hapag-Lloyd Cruises
15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

17:30 -17:50 Uhr // // 2.0G
Dénhoff
Moderation: Natalie Lumpp

18:00 Uhr // // Park-Pavillon
Antonella Ricci & Vinod Sookar

18:00 -19:00 Uhr // //S21.0G
Die Welt des extra vergine: Olio Perollo aus Sizilien
15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

18:00-19:00 Uhr// //S11.0G
Laurent Perrier und die Kunst der Assemblage
15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

18:00-19:00 Uhr// // S31.06G
Spitzenweine aus historischen Lagen Spaniens
15 Euro - Ticket erforderlich // Kasse Masterclasses // EG

18:30 -18:50 Uhr // // 2.0G
Di Gennaro
Moderation: Sebastian Spath



DONNERSTAG, 12. JUNI 2025

KULINARISCHE HIGHLIGHTS IN HOTELS,
RESTAURANTS, LOCATIONS

19:00 Uhr //

Baden trifft Pfalz mit Natalie Lumpp

320 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets +49 (0) 7221 300 7860

FREITAG, 13. JUNI 2025

KULINARISCHE HIGHLIGHTS IN HOTELS,
RESTAURANTS, LOCATIONS

18:00 Uhr //

Wine Tasting mit dem Hofgut Worner aus Durbach
Speisen und Weine a la carte

Tickets +49 (0) 7221 397 94 66

18:00 Uhr//

Gourmet & Terroir: Ein Genussabend im Rebland Baden-Baden
189 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung

Tickets +49 (0) 7221 3977068

18:30 Uhr //

Blaues Blut und edle Tropfen — Eine kulinarische Reise zu Sisi
155,90 Euro pro Person (inkl. Musical-Ticket)
Tickets +49 (0) 7221 3013 101

19:00 Uhr//
Kulinarischer Abend in Maltes hidden kitchen
AUSVERKAUFT

19:00 Uhr //

Marchese Antinori im Restaurant THE GRILL
245 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets +49 (0) 7221 393 46 30

19:00 Uhr //

La Vitae Bella

149 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets + 49 (0) 7221 29796

19:00 Uhr//

Il profumo del mare e dell'orto
AUSVERKAUFT



19:00 Uhr //

Elsassisch-Deutscher Abend
155 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets +49 (0) 7221 30120

19:30 Uhr //

.Baden meets Toskana" mit Marchese Antinori
Prasentiert von Juwelier Leicht
AUSVERKAUFT

SAMSTAG, 14. JUNI 2025

KULINARISCHE HIGHLIGHTS IN HOTELS,
RESTAURANTS, LOCATIONS

12:00 Uhr //

Glamour & Glut by CALLISTO WAGENER -
High Fashion trifft auf Grillkunst

Mit Tristan Brandt und Klaus Breinig

50 Euro pro Person - Ticket erforderlich
(Tageskasse im Kongresshaus)

14:00 Uhr //

Glamour & Glut by CALLISTO WAGENER -
High Fashion trifft auf Grillkunst

Mit Tristan Brandt und Klaus Breinig

50 Euro pro Person - Ticket erforderlich
(Tageskasse im Kongresshaus)

17:00 Uhr //

Michelin-Sternekoche treffen auf Spitzen-Winzer
Prasentiert by BW Bank

AUSVERKAUFT

17:00 Uhr //

BBQ SUMMER NIGHTS

90 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets +49 (0) 7221 901930

18:00 Uhr //

Wine Tasting mit dem Weingut Bernhart aus Schweigen in der Pfalz
Speisen und Weine a la carte

Tickets+ 49 (0) 7221 397 94 66

18:00 Uhr //

Ta' Betta x Brenners — Wine Pairing Dinner im Brenners
189 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung

Tickets +49 (0) 7221 9000



19:00 Uhr //
Alt Wien neu interpretiert
AUSVERKAUFT

19:00 Uhr //

Familia Miguel Torres im RIZZI THE RESTAURANT
145 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets + 49 (0) 7221 393 46 32

19:00 Uhr//

Gala Dinner mit Norbert Niederkofler
495 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung.
Tickets +49 (0) 7221 275275 bzw. Tageskasse im Kongresshaus

19:00 Uhr //

Sassicaia im Restaurant THE GRILL
365 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets +49 (0) 7221 393 46 30

19:30 Uhr //

Under the Radar. Qver the Top

179 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung
Tickets +49 (0) 173 6751588

22:00 Uhr //

Big Bottle Party

59 Euro pro Person inklusive Weinbegleitung

Tickets +49 (0) 7221 275275 bzw. Tageskasse Kongresshaus



